
French Connection
DOLCE / FRUTTATO / CREMOSO

Cognac, liquore di more e fichi, 
pompelmo, gelato fiordilatte.

9,5% ABV – 7

Fog
VERSATILE / AFFUMICATO / CAPARBIO

Vodka, punt e mes, agrumi, 
sciroppo d’acero.

10% ABV – 12

Drakaris
ACIDO / ERBACEO / BEVERINO

Mezcal, maraschino, agrumi, 
dragoncello.

17,7% ABV

Giapeto
FRESCO / SPEZIATO / TITANICO

Tequila, pisco, rum, bourbon, cachaca, 
falernum, kombucha di tè nero.

16% ABV – 8

Winter creole
DOLCE / AVVOLGENTE / ACIDINO

Rum scuro, shrub di cachi, 
bitter al cioccolato.

15% ABV

ACE democratico
SAPIDO / FRUTTATO / FERMENTATO

Cognac all’arancia, estratto di carote 
fermentata, oleo saccharum di limone.

13% ABV

Tesla
ACIDULO / CORPOSO / ELETTRICO

Vodka alla prugne, sciroppo 
di pane, soda lattica.

15% ABV – 1.7 

Wonder Woman 2.0
FRUTTATO / SEXY / BALSAMICO

Gin, Mastiha, shrub di ananas e 
santoreggia, soda al cetriolo.

12 ,5% ABV

Nocciolada
DOLCE / MORBIDO / NOCCIOLOSO

Bourbon, estratto di ananas, 
falernum di nocciola, lime.

12% ABV – 8

Dama bianca
MAGICO / DOLCE-SALATO / VELLUTATO

Gin alla radice d’angelica, cordiale di 
limone e liquirizia salata, liquore Strega.

17,6% ABV
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Negroni classico
Gin, Carpano rosso, Campari.

Conte Fumé
Gin affumicato, Carpano rosso, 
Campari, bitter al limone, 
affumicatura.

Negroni alpino
Gin al pino mugo, Cocchi storico, 
Cynar.

Bijou
Gin, Carpano rosso, Chartreuse 
verde, bitter all’arancia.

Boulevardier
Bourbon whiskey, Carpano rosso, 
Campari.

Retrò
Tequila blanco, elisir di china, 
porto, bitter al pompelmo.

Willy Wonka
Gin al cioccolato fondente, 
Appleton 8, Carpano rosso, Campari.

Teschio Rosso
Gin alla maracuja, Cocchi storico, 
Campari, liquore al cocco.

Santa Muerte
FRESCO / PICCANTE / AFFUMICATO

Tequila, jalapeno, lamponi, menta, 
agrumi, affumicatura.

15% ABV

BEST SELLERS

80 GG
FRESCO / ERBACEO / PESTATO

Gin, yerba mate, agrumi, 
cardamomo.

14% ABV

Rocket peach
ERBACEO / FRESCO / IL NOSTRO SPRITZ

Liquore ai fiori di pesco e miele, 
soda alla rucola, Verjus.

6,3% ABV

Ruth Handler
FRESCO / ROSA / POPOLARE

Gin ridistillato al basilico, 
kombucha alla fragola.

15% ABV
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Destiny drink
Saranno i dadi a decidere per te! 
Comunicaci eventuali allergie o intolleranze e lascia fare a noi!
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Gimlet
Gin, cordiale di lime.

Hemingway 
special
Rum bianco, succo di lime 
e pompelmo, Maraschino.

Gin Fizz
Gin, succo di limone, 
zucchero, club soda.

Bloody Mary
Vodka, liquore al sedano, 
succo di pomodoro, spezie.

Bramble
Gin, succo di limone, 
liquore alle more, zucchero.

Old fashioned
Bourbon, zucchero, 
bitter Angostura.

Cosmopolitan
Vodka, Cointreau, 
succo di cranberry, lime.

Dirty Martini
Gin, vermouth dry, 
salamoia d’olive.
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I CLASSICI

The DeLorean DMC-12

LIVE THE DREAM

Gli altri classici vanno da 8 a 15 euro, chiedi pure al nostro staff 
per farti guidare nella scelta migliore: non rimarrai deluso!
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Torre di Londra
DOLCE-ACIDO / RITUALE / PROFUMATO

Kombucha di tè nero e amarene, 
sciroppo biscottato.

Gnomo folk 
AMARICANTE / ERBACEO / DISSETANTE

Succo di cranberry, sciroppo 
di Stout, soda al luppolo.

1

Penny 
CALDO / SEXY / SPEZIATO

Vin bruleé analcolico e caldo.

12

Kimiko
FRUTTATO / FRESCO / ESOTICO

Kombucha ai fiori di sambuco, sciroppo 
di maracuja, soda al pompelmo rosa.

ANALCOLICI

DeLorean Time Machine
Inventor: Dr. Emmett Brown
Built: 1985
Power Source: Plutonium-powered Nuclear Reactor

The DeLorean time machine was Dr.Emmett Brown’s most successful invention, a pluto-
nium-powered time machine built on a Delorean DMC-12 sports car that hat to reach 
88miles per hour in order to rime travel.
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BEVANDE
Gin alla 
yerba mate 40° erbaceo / astringente

Gin al 
pompelmo 40° fruttato / amarognolo

Gin foglie 
di Kaffir lime 40° fresco / profumato

Gin al 
cioccolato 43° secco / amarognolo

Gin al 
prezzemolo 43° secco / fresco

Gin al fieno 43° secco / erbaceo

Gin al lime 43° secco / agrumato

Gin al basilico 43° fresco / erbaceo

Gin alla 
Maracuja 43° fruttoso / diverso

MINI GIN TONIC GIN TONIC SOLO BOTTIGLIA
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In questo locale serviamo solo 
Dandy Tonic Water, Dandy Tonica Zero 
(senza zucchero), Dandy Flower Tonic 
(Hibiscus e Lavanda) e Dandy Riviera Tonic 
(Mediterranean flavors), bibite artigianali 
al 100% e made in Italy.

Chiedete pure al nostro staff per sapere 
di quali gin commerciali disponiamo e 
di eventuali gusti fuori lista, saremo felici 
di consigliarvi!

... e se i nostri gin artigianali vi sono 
piaciuti la bottiglia è in vendita.

GIN LA SELEZIONE DEI NOSTRI GIN HOMEMADE

VINI		  BOLLE

Franciacorta Brut
MURATORI	 B ICC 9.00 E 	 BOT T 43.00 E
FRESCHEZZA DATA DALL’ACIDITÀ / FRUTTO ACERBO  

Prosecco Extra Dry Millesimato
COL DI LUNA	 B ICC 7.00 E 	 BOT T 30.00 E
MORBIDO / FRUTTATO / ARMONIOSO

		  BIANCHI

Vermentino DOC "Balbino"
TERENZI	 B ICC 7.00 E 	 BOT T 30.00 E
FRESCO / SAPIDO / MINERALE

Chardonnay
PITER ZEMMER	 B ICC 7.00 E 	 BOT T 30.00 E
PIENO / LINEARE / DELICATAMENTE MORBIDO 

BIRRE
Mia Lager Hell del birrificio Edit  4 ,9% ABV - SENZA GLUTINE 	 BICC 40CL 5.00 E
FRESCA / LIEVEMENTE LUPPOLATA

Birra a sentimento dello staff	 BICC 40CL 6.50 E
Chiedi pure cosa abbiamo da proporre!

		  ROSSI

Morellino Anima
BRUNI	 B ICC 7.00 E 	 BOT T 30.00 E
FRESCO / EQUILIBRATO / FRUTTATO   

Valpolicella Ripasso
BISCARDO	 BICC 7.00 E 	 BOT T 30.00 E
VELLUTATO / AMAROGNOLO / TANNICO

ACCOMODARSI AL TAVOLO IMPLICA LA CONSUMAZIONE OBBLIGATORIA

Kombucha homemade	 5.00 E
ne abbiamo vari gusti, chiedi pure al personale.

Bibite artigianali Dandy	 5.00 E
Tonic water / Tonic water Zero / Ginger beer / 

Soda Lemon / Floral Tonic (Hibiscus and Lavender) / 

Riviera (Mediterranean Flavors) / Pink Grapefruit Soda 

Coca Cola	 5.00 E 

Acqua in lattina frizzante / naturale	 2.00 E 

Caffè solo per chi cena	 2.00 E

Distillati e Amari	 da 5.00 E a 20.00 E

Abbiamo una vasta gamma di distillati e amari, 

indica pure le tue preferenze al nostro personale!



Questo menu è una celebrazione del tempo, della crescita  e dell’identità che si è 
affinata anno dopo anno. Le proposte sono suddivise secondo un criterio temporale 
che rispecchia l’evoluzione della nostra cucina. 
Proponiamo piatti iconici, very Artisan style, alcuni tornano, alcuni si trasformano 

grazie alle tecniche che ci hanno distinto, a sfumature creative, a un servizio espresso 
e trasparente, a scelte etiche e consapevoli.
La nuova lista nasce proprio da qui, non è solo una celebrazione, vuole essere una 
narrazione di una storia nata dieci anni fa.

Patatas bravas 
Patate rustiche fritte con salsa Brava originale. VEGAN

Pettole olive e pomodoro secco 
con maionese mediterranea. Frittelle di pasta lievitata 

con maionese all’origano e pomodoro. (1.3 .10)

Radicchio al forno, melassa di melograno 
e Pecorino romano (7) GLUTEN FREE

Polpette di ricotta sott’olio alle noci 
e maggiorana con pan brioche alla zucca (1.7.8)

Crème brulée al gorgonzola, 
composta di pere e grissino rustico ai semi. (1.3 .7.10)

CCC Curry di ceci cremosi al cocco e verdurine 
su riso nero e salsa di spinacino. GLUTEN FREE

Rosti di ortaggi, panna acida alle erbette 
con julienne di ravanello in agrodolce. (7.12) GLUTEN FREE

Cavolini di Bruxelles fritti su Parmantier 
affumicata, salsa ponzu e scaglie di lievito. (6) VEGAN

Gamberi croccanti al panko 
con zuppetta di salmorejo e olio di lattuga. (1.2)

Fish and Chips di baccalà
Frittella di baccalà con patata rustica e remulade allo yogurt e curry. (1.3 .4 .7)

GLI INIZI… LE TAPAS
Simbolo di convivialità e condivisione. Dieci proposte, piccole 

porzioni, concentrazione di gusto. Le tapas raccontano i nostri primi 

passi, anni di sperimentazioni, intuizioni alla ricerca d’identità
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Il gusto resta, lo stile evolve. Si punta all’essenzialità, meno ingredienti, 

senza eccessi, sapori decisi, etici con contaminazioni culturali.

Farmer’s pie. Versione vegana del classico shepherd’s pie 
sformato di funghi e lenticchie con purè di patate gratinato. 

(6) VEGAN & GLUTEN FREE

Ribs di maiale stracotte al vino rosso 
con onion ball. (7.9.12) GLUTEN FREE

Calamaro CBT con salsa teriyaki, 
flan di zucchine e basilico. (3 .6 .7.14) GLUTEN FREE

SECONDI PIATTI
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PRIMI PIATTI

Millefoglie di verdure gratinata 
con besciamella all’avena. VEGAN & GLUTEN FREE

Tortelli di asparagi, crema di topinambur 
e polvere di caffè di cicoria. (1.3 .7)

Maccheroncini all’uovo
alla cacio grappa e pe-pino.
Fonduta di Parmigiano, grappa bianca e pepe agli aghi di pino. (1.3 .7)

Un nuovo equilibrio fra tradizione e sperimentazione. I piatti vengono 

filtrati dalla nostra esperienza puntando a una profondità nei sapori.
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DOLCI Torta integrale alle nocciole, carote con frosting al limone. (1.3 .7.8)

Cremoso allo strudel.
Cremoso alle mele renette e yogurt, crumble al mais e noci, caramello alla cannella.  (1.3 .6 .7.8)

Panna cotta al the verde e mango. VEGAN & GLUTEN FREE
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Quello che verrà...

N
IN

T
A

IS
T

U
D

IO
.C

O
M


